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Lingua di manzo, fondo di manzo e tonno, tartare di tonno, aceto di sakura 4

Beef tongue, beef and tuna stock, tuna tartare, sakura vinegar

Animella brasata, radicchio, beurre blanc al miso e banana 1,7
Braised sweetbread, radicchio, miso beurre blanc and banana

Tartare di pecora, yogurt di pecora affumicato, cumino tostato, albicocca secca

ed erbe amare al sumac 7

Lamb tartare, smoked sheep’s yoghurt, toasted cumin, dried apricot and sumac bitter herbs

Cipolla infornata, salsa al sidro, nocciola e caffé s
Oven-baked onion, cider sauce, hazelnut and coffee

Risoni con fondo di pollo arrosto, comté, dragoncello e limone 1,7
Risoni with a roasted chicken stock, Comté cheese ,tarragon and lemon

Gnocchetti alla ‘nduja, aceto balsamico, salsa d’ostrica e mela verde 1,4
Gnocchetti with ‘nduja, balsamic vinegar, oyster sauce and green apple

Tagliolini al pecorino di fossa, prugna, fava di cacao e pepe timut 1,7
Tagliolini with ‘pecorino di fossa’ cheese, prunes, cocoa beans and timut pepper

Raviolo di patate, burro affumicato, pera fermentata e zough 1,7
Potato ravioli, smoked butter, fermented pear and zough

Triglia scottata, crema di anguilla, cavolfiore e capperi 4
Seared red mullet, eel cream, cauliflower and capers

Diaframma, grasso d’anatra, scarola bruciata
Diaphragm, duck fat, escarole

Filetto di agnello, fegato marinato, insalata di frutta e verdura ;
Lamb, marinated liver, fruit and vegetable salad

Zucca arrosto, lenticchie, curry 1
Roasted pumpkin, lentils, curry

Non tre cioccolati, tre fegati 1,7
NOT three Chocolates, but tree livers; a new version of the famous “Three Chocolate”

Pannacotta al latte di capra, finocchietto selvatico e olio extravergine 7,9
Goat’s milk panna cotta, wild fennel and extra virgin olive oil

Pane al cioccolato del forno “Enzima”, cremoso fondente,
marmellata di arancia amara all’alloro e zenzero

Chocolate bread from the “Enzima” bakery, with a creamy dark chocolate filling
and bitter orange marmalade flavoured with bay leaves and ginger

Patata dolce, vaniglia, cacao amaro e sale
Sweet potato, vanilla, dark cocoa and salt
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Lroonde

ACQUA PANNA 0.75
SAN PELLEGRINO 0.75

SOFT DRINK
Coca Cola
Coca Cola Zero

Kombucha The Nero o Limone

COCKTAIL
Negroni e Family

I fratelli Spritz

BIRRE
La selezione “FINAMORE” da 75 cl

Allegra
Chiara (Saison)

Terra
Ambrata doppio maleto (English Pale Ale)

Camilla
Chiara Doppio Malto (White IPA)

AMARI E DISTILLATI
Distillati

Distillati Premium
Amari

Amari Premium

SES
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06 01903498

INFO@RISTORANTEFUTURA.COM

www.ristorantefutura.com



